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Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci
Elektryczny uchylny kociot warzelny 1501
(h) z regulacjg obrotéw, mieszadto w
zestawie, panel GuideYou, wolnostojgcy

Nr pozyciji

Nr modelu

Nazwa

Nr SIS

AlA #

586887 (PBOTISWCEO)

Elektryczny uchylny kociot
warzelny 1501 (h) z regulacjg
obrotéw, mieszadto w
zestawie, panel GuideYou,
wolnostojqcy

Krétka specyfikacja

Nr pozyciji

Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304. Gteboko ttoczony zbiornik
ze stali nierdzewnej AISI 316. Pokrywa izolowana i wywazona.
Zmotoryzowany system przechytu z regulacjg predkosci. Mozliwo$c¢
przechytu misy powyzej 90°, co umozliwia catkowite oprdznienie.
Regulowana predkosc obrotowa mieszalnika w zakresie od 10 do 100
obr./min. W zestawie wat napedowy mieszalnika; topatki mieszalnika
nalezy zamawia¢ osobno. Zywnos¢ jest rownomiernie podgrzewana
od spodu oraz z bocznych $cian misy przez system posredniego
ogrzewania z wykorzystaniem wytwarzanej wewnetrznie pary
nasyconej o maksymalnej temperaturze 125°C, krqzgcej w ptaszczu
grzewczym z automatycznym systemem odpowietrzania. Zawor
bezpieczenstwa zapobiega nadci$nieniv w ptaszczu. Termostat
bezpieczenstwa chroni przed zbyt niskim poziomem wody w
ptaszczu. Dotykowy panel sterowania. Funkcja SOFT. Mozliwosc
zapisywania przepiséw w trybie jedno- lub wieloetapowym, z réznymi
ustawieniami temperatury. Wbudowane czujniki temperatury
umozliwiajq precyzyjne sterowanie procesem gotowania. Wodoszczelnoéc
IPX6. Konfiguracja: wolnostojgca lub do ustawienia przy $cianie.
Opcje instalacji (niewliczone w zestaw): montaz na nogach o
wysokosci 200 mm lub na cokole, ktéry moze byc wykonany ze stali
lub materiatu murowanego.

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

« Okrggte, wychylne urzgdzenie nadaje sie do
gotowania we wrzqgtku lub na parze albo duszenie
wszystkich rodzajow produktow.

* Ptaszcz kotta jest podgrzewany réwniez w
bocznych $ciankach do wysokosci 159 mm od
gornego obrzeza.

* |zolowana gérna czesc ptaszcza kotta zabezpiecza
uzytkownika przed odniesieniem obrazen

e Uktad sterowania z certyfikacjg odpornoéci na
wode IPX6é.

« Ergonomiczne  wymiary urzgdzenia (duza
$rednica i mata gtebokose) utatwiajg mieszanie i
przygotowanie jedzenia.

* Krawedz zaworu kurkowego spustowego mozna
potgczy¢ z filtrem siatkowym (opcja).

e Przechyt ze pomocg silnika pozwala na
precyzyjne wylewanie kazdego ciektego produktu.

e Wbudowany w $cianke ptaszcza czujnik
temperatury dla precyzyjnej regulacji procesu
gotowania.

e Ztqcze USB dla tatwej aktualizacji oprogramowania,
tadowania przepisow i $ciggania danych HACCP.

* Wewnetrzne ci$nienie pary w ptaszczu kotta
wynosi az 1,7 bar, co gwarantuje bardzo szybkie
osiggniecie temperatury gotowania. Zakres
temperatur pracy jest od 50°C do 110 °C

* W komplecie jest mieszalnik z mozliwosciq
ustawienia predkosci od 10 do 100 obrotéw / min.,
z 3 roznymi programami mieszania.

Konstrukcja

¢ Podwajny ptaszcz kotta ze stali nierdzewnej AlSI
316L.

¢ Catkowita rama wewnetrzna urzqdzenia wyprodukowana
ze stali nierdzewnej profilowanej AISI 304 oraz
panele zewnetrzne urzqdzenia sqg ze stali
nierdzewnej AlSI 304.

 Dwuwarstwowa izolowana pokrywa ze stali
nierdzewnej AISI 304, montowana na poprzecznicy
urzgdzenia. Pokrywa zostanie otwarta w kazdej
pozycji, dzieki zrownowazeniu za pomocq
specjalnego zawiasu.

* Zawor bezpieczenstwa zapobiega powstawaniu
nadci$nienia pary w podwaojnym ptaszczu.

e Termostat bezpieczenstwa chroni przed niskim
poziomem wody w podwojnym ptaszczu.

» Zintegrowana bateria mieszajgca wode (opcjonalne
wyposazenie).

e Ergonomiczny i przyjazny dla uzytkownika dzieki
wysokiej pozycji przechytu, dobrze zaprojektowanemu
punktu wylewania, utatwia wylewania gotowanej
zywnoséci nawet do wysokiego zbiornika.

* Montowany z przodu, pochylony dotykowy panel
sterowania z wpuszczang, gteboko ttoczong
obudowq, z jasnymi funkcjami wyswietlacza
prowadzgcymi operatora przez proces gotowania.
Jednoczesne wyswietlanie rzeczywistych temperatur
i temperatur nastawy, jak réwniez ustawionego
czasu gotowania i pozostatego czasu gotowania.
Zegar czasu rzeczywistego, sterowanie “SOFT”
dla delikatnego podgrzewania delikatnej zywnosci,
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9 poziomow mocy od delikathego do mocnego
gotowaniq, regulator czasowy dla uruchomienia z
opdznieniem, wyswietlacz btedéw dla szybkiego
wykrywania i usuwania usterek.

Mozliwos¢ zapisu przepisow w pojedynczych lub
wielofazowych procesach gotowania, przy roéznych
nastawach temperatury.

Zminimalizowana obecno$¢ szczelin dla tatwiejszego
czyszczenia i spetnienia najwyzszych standardow
higienicznych.

Wstepne przygotowanie do ewentualnej optymalizacji
energii lub zewnetrznych systemoéw nadzoru.

98% wagowo nadaje sie do przetworzenia; materiat
opakowaniowy wolny od toksycznych substancji.

Ekran GuideYou - aktywowany przez uzytkownika
poprzez ustawienia - dla tatwego dostepnu do
przepisow wielo fazowych, zabezpieczenia wtasciwego
gotowaniaioptymalnego uzywania urzgdzenia. System
przypomina o przeglgdach i opiece serwisowej wedtug
programu ESSENTIA, dla lepszego utrzymania
urzqdzenia.

Dobrze widoczny jasny dotykowy LED ekran przyjazny
do uzytkownika z oczywistymi ikonami i kierowaniem
intuicyjnym. Ekran pokazuje:

Rzeczywistq i ustawiong temperature

Ustawiony i pozostaty czas gotowania

Etap podgrzewania (w przypadku aktywowania)
GuideYou ekran (w przypadku aktywowania)
Opodzniony start

Delikatne gotowanie do tagodnego osiggniecia
temperatury docelowej, do ustawienia 9 poziomow
mocy od tagodnego gotowania do gwattownego
wrzgtku

Ustawienie ci$nieniowe (dla modeli ci$nieniowych)
Wtqcznik / wytqcznik i ustawienie predkosci mieszalnika
(dla modeli z mieszalnikiem)

Kody usterek do szybkiej naprawy. Przypomnienia
serwisowe i utrzymywania urzqgdzenia

uzytkownika i zarzgdzanie

danymi

tgcznos¢ gotowa do dostepu w czasie rzeczywistym
do podtqczonych urzqdzen ze zdalnego monitoringu
danych (wymagane opcjonalne akcesoria).

Uwzglednione akcesoria

1 x Centralny wytqgcznik PNC 912784
bezpieczenstwa
1 x MIESZALNIK O ZMIENNEJ PNC 913543

PREDKOSCI DO KOTEOW
WARZELNYCH 150L

Opcjonalne akcesoria

Odcedzajqgce sitko do uchylnych PNC 910004 O

kottow BOT 150 litrow

Miarka do 150L uchylnego kotta
Linie BOT

Mieszajgca nadstawka zeberkowa,
do 150 L uchylnego kotta
wyposazonego w urzgdzenie do
mieszania

Nadstawka mieszajgca ze
szpachlami do uchylnego kotta
BOT150 wyposazonego w
urzgdzenie do mieszania

PNC 910045 O

PNC 910064 O

PNC 910094 O

CEEE
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Haczyk do wyjmowania sitka zaworu
wylotowego kottow z okrqgtq wktadkag

Nierdzewny cokoét dla urzgdzen
uchylnych Linie Electrolux Thermaline
(FET, UET, BOT), wysokos$¢ cokotu
200mm (H), szeroko$¢ 160mm,
gtebokosé¢ 900mm. dla STOJACEGO
KOLO SCIANY albo TYE-NA-TYL . Dla
kazdej nogi nalezy zamowic 1 sztuke.
Nierdzewny cokot dla urzgdzen
uchylnych Linie Electrolux Thermaline
(FET, UET, BOT), wysokos$¢ cokotu
200mm (H), szeroko$c¢ 160mm,
gtebokosé¢ 900mm. dla
WOLNOSTOJACEGO. Dla kazdej nogi
nalezy zamowic 1 sztuke.

Ptyta z nogami do petelni przechytnych
160 x 900 x 200 mm

- NOTTRANSLATED -

Tylny kotnierz (C-board) szerokos¢ 1300
X 40 mm.

Wbudowane gniazdo zasilajgce
CEE-16A/400V/IP67

Wbudowane gniazdo zasilajgce
CEE-32A/400V/IP67
Wbudowane gniazdo zasilajgce
SCHUKO 16A/230V/1P68

Wbudowane gniazdo zasilajgce (CH)
typ 23, 16A/230V/IP55

Wbudowane gniazdo zasilajgce (CH)
typ 25, 16A/400V/IP55

Wbudowane gniazdo zasilajgce
SCHUKGQO, 16A/230V/IP55 2/2

Wbudowane gniazdo zasilajgce
CEE-16A/230V/IP67

Wbudowane gniazdo zasilajgce (CH)
typ 23, 16A/230V/IP54

Wbudowane gniazdo zasilajgce
SCHUKO, 16A/230V/IP54
Wbudowane gniazdo zasilajgce (CH)
typ 25, 16A/400V/IP54

OStONA COKOLU Z WNEKA |
OCHRONNYM UCYLNYM DASZKIEM

DODATKOWA ZABUDOWA COKOtU
(SZER. 120), MONTAZ FABRYCZNY, Z
DASZKIEM

MANOMETR DO ZAWORU
PROTHERMETIC TYPU PBOT

ZESTAW PRZYLACZENIOWY, D900, BS

ZESTAW SZYN PRZYLACZENIOWYCH,
D900

Zestaw blachy do uszczelnienia i
zamkniecia urzqgdzenia od tytu (1300 x
700 mm)

Automatyczne napetnianie cieptq i
zimng wodq. Doktadne sterowanie w
litrach na ekranie.

ZESTAW DO OPTYMALIZACII
ENERGII - PRO-THERMETIC
ZESTAWTYLNEGO ZAMKNIECIA
WYSPY UCHYLNEJ (700W x 1300S)
DOLNY PANELTYLNY - ELEMENT
UCHYLNY WYSPY 1300 MM

Spryskiwacz reczny do czyszczenia
patelni (nawijany do nogi patelni)

PNC 910162

PNC 911425

PNC 911455

PNC 911930

PNC 911966
PNC 912185

PNC 912468
PNC 912469
PNC 912470
PNC 912471
PNC 912472
PNC 912473
PNC 912474
PNC 912475
PNC 912476
PNC 912477
PNC 912479

PNC 912486

PNC 912490

PNC 912499
PNC 912502

PNC 912705

PNC 912735

PNC 912737

PNC 912745

PNC 912769

PNC 912776
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ZAWOR SPUSTOWY DO ZYWNOSCI PNC 912779 O
2" - UCHYLNE KOTLY WARZELNE
(PBOT)

ZESTAW POLACZENIOWY DO PNC 912975 O
JEDNOSTKI PRAWOSTRONNEJ, Gt.
900 MM

ZESTAW POLACZENIOWY DO PNC 912976 O
JEDNOSTKI LEWOSTRONNEJ, Gt.
900 MM

ZESTAW POLACZENIOWY Z PNC 912981 0
NADSTAWKA DO JEDNOSTKI
PRAWOSTRONNEJ, Gt. 200 MM

ZESTAW POt ACZENIOWY Z PNC 912982 O
NADSTAWKA DO JEDNOSTKI
LEWOSTRONNEJ, Gt. 200 MM

BATTERIA MIESZAJACA KLARCO, Z PNC 913554 [
FUNKCJA ANTYKAPKOWA

(POKRTETLA) - DO PBOT/PFET,

WYS. 815 MM, ZASIEG OBROTU 600

MM

BATERIA MIESZAJACA KLARCO, Z PNC 913555 O
FUNKCJA ANTYKAPKOWA

(POKRETEA) - DO PBOT/PFET, WYS.

815 MM, ZASIEG OBROTU 450 MM

BATTERIA MIESZAJACA KLARCO, Z PNC 913556 [
FUNKCJA ANTYKAPANIA

(POKRETLA) - DO PBOT/PFET, WYS.

685 MM, ZASIEG OBROTU 600 MM

BATTERIA MIESZAJACA KLARCO, Z PNC 913557 O
FUNKCJA ANTYKAPANIA

(POKRETLA) - DO PBOT/PFET, WYS.

685 MM, ZASIEG OBROTU 450 MM

MIESZACZ WODY (2 POKRETLA) PNC 913567 0O
WYS. 520 MM, ZASIEG OBROTU 600
MM

BATTERIA MIESZAJACA KWC PNC 913568 O
(JEDNODZWIGNIOWA) - DO PXXT,

WYS. 564 MM, ZASIEG OBROTU 450

MM

ZESTAW POLACZENIOWY DO PNC 913578 [
KOTLOW WARZELNYCH

PROTHERMETIC Z MIESZALNIKIEM

O ZMIENNEJ PREDKOSCI (ECAP)
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Przod Elektryczne

Napiecie zasilania: 400 V/3N ph/50/60 Hz
Moc catkowita: 28 kW
Instalacja:

1300

Wolnostojgcy na cokole

betonowym, na nézkach,

Na podstawie, Montaz przy
Typ instalacji: $cianie

Kluczowe informacje:

Temperatura robocza MIN: 50 °C
Temperatura robocza MAKS.: 110 °C
Srednica ptaszcza

(okrggtego): 710 mm
Gteboko$¢ ptaszcza
(okrggtego): 465 mm
Bok Wymiary zewnetrzne,
. szerokos¢: 1300 mm
680 Wymiary zewnetrzne,
R gtebokosé: 900 mm
“ Wymiary zewnetrzne,
i wysokos¢: 700 mm
g Ciezar netto: 290 kg
"""" Konf Oqug’rlc, frzechylno, z
% I onfiguracja: mieszalnikiem
% Pojemnos¢ uzytkowa netto
g | naczynia: 150 It
g ,) Mechanizm przechytu: Automatyczny
% ————————— Pokrywa z podwdjnym
%, ptaszczem: g
é Typ grzania: Posredni

Zuzycie energii

CWI = Wiot zimnej wody 1 Standard: DIN18855-1: 2005-07
El = Zigcze elektryczne Ogrzewany element: 150 It Water
HWI = Wlot gorqcej wody Temperatura nagrzewania: ~ From 20°C to 90°C
Gora Czas nagrzewania: 32.6 min

Dane utrzymywalnosci

Energia zuzyta w fazie
nagrzewania: 12.91 kWh

Wydajnosé¢ energetyczna: 94.58 %
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